MINI STEAM

Cocedor automatico a

EL BUEN VAPOR 3
SE RECONOCE POR LA COCCION

Mini Steam es un cocedor de vapor a
presion atmosférica, Gnico en su genero,
ya que hornea alimentos utilizando vapor
saturado seco a una temperatura de
120°C.

Esta caracteristica Gnica hace que Mini
Steam parezca un cocedor a presion, ya
que permite cocinar los alimentos en
pocos minutos. Asi, verduras, carne,
pescado, moluscos, crustaceos, huevos y
otros alimentos, conservan inalteradas sus
caracteristicas organolépticas, resultando
cocinados de manera mas sana y sabrosa.
Ademas, dentro de la camara de coccion,
la conveccién termodinamica del vapor

presion atmosférica

saturado seco evita la formacion de
condensacion en los alimentos, mantiene
vivo el color de las verduras y complementa
su forma, lo que favorece una perfecta
presentacion.

Mini Steam cocina sin pausas entre una
coccion y otra ahorrando energia, ya que
gracias a un economizador, solo absorbe un
tercio de la potencia eléctrica necesaria. Mini
Steam es ideal para cocinados expres y para
reactivar y cocinar precocinados y congelados,
ademas de hacer mas rapida y sabrosa la
ejecucion de elaborados menuds en
restaurantes, hoteles y comunidades.
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MINI STEAM

ALIMENTO CUBETAS CUBETAS Capacidad  Tiempo

GN 11 n° en Kg GN _coccién min.

VERDURAS
Guisantes h.40 F 4 17 15
Patatas troceadas h. 40 F 4 14 25
Zanahorias rodajas h. 40 F 4 12 25
Espinacas h. 40 F 4 3,2 10
Calabacin en rodajas h. 40 F 4 12 15
Hinojo en cuartos h.40 F 4 12 22
Coles de Bruselas h. 65 F 3 9 20
Espdrragos h.40 F 4 12 15

caRNE 0
Ternera en piezas de 2kg h. 65 F 3 12 100
Pollos en cuartos h. 40 F 4 12 30
Cotechino de 700 gr h. 65 F 3 12 90

Truchas de 250 g h.20 F 6 12 16
Lenguado h.20 F 6 7 6
Mejillones h.40 F 4 12 6
Gambas - langostinos h.20 F 6 12 12

Huevos duros h.40 F 4 n® 96 12
Sopa de verduras h. 65 F 3 It 12 60
Setas troceadas h.40 F 4 8 5
Peras h.40 F 4 1 35

Los tiempos de coccion de los alimentos que se indican en la tabla,
pueden variar, en basea a la temperatura, a su tamano y la calidad del
producto.
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MINI STEAM
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Aparato construido enteramente en acero inoxidable AISI 304.

Camara de coccion y generador de vapor aislados.

Porta-parrillas de acero inoxidable AISI 304 extraible para la limpieza.

Cuadro de mandos de baja tension (24 V) compuesto por: selector stop /
precalentamiento / inicio del ciclo, PILOTO luminoso de la méaquina en tension,
piloto luminoso de la maquina en temperatura, programador de los tiempos
de coccién, avisador actstico de fin de ciclo, mando de descarga de la caldera.

Economizador de energia con recuperacion de calor.

Potencia eléctrica instalada kW

Desaglie & 1"

APARATO FABRICADO CON NORMAS
ARMONIZADAS Y PROVISTO DE certificado UNI EN ISO 9001
MARCADO CE.
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